ENUPLAN
Borg

pussmann

KW 16

Montag, 15.04.2024

Dienstag, 16.04.2024

Mittwoch, 17.04.2024

Donnerstag, 18.04.2024

Freitag, 19.04.2024

Suppe

Tomatencremesuppe

Spargelcremesuppe

Klare Rindsuppe Frittaten

Klare Gemusesuppe mit
Leberknodel

Zucchinicremesuppe

Kcal:76 / BE: 1/ AL: F,G

Kcal:125 / BE: 1/ AL: A,F,G

Kcal:62 / BE: 0/ AL: A,C,G

Kcal:153 /BE: 1/AL: A,C

Kcal:135/BE: 1/ AL: AF,G

Meni 1

Schinkenfleckerl mit Roter
Riben Salat

Reisfleisch vom Huhn mit
Parmesan gerieben dazu
Blattsalat- Griiner Salat

Augsburger gebraten
Dillrahmfisolen Rostkartoffeln

Rindsragout Esterhazy mit
Penne und Sommergemiise

Fischburger mit Gitter
Pommes

Kcal:731/BE: 7/ AL: A,C,G,0

Kcal:461/BE: 5/AL: C,G

Kcal:956 / BE: 3/ AL: A,G,0

Kcal:911/BE: 6 /AL: A,G,L

Kcal:646 / BE: 6 / AL: A,C,D,M,N

Menii 2

Ratatouillegemise auf
Kartoffel-Résti dazu
Blattsalat - Eisbergsalat

Champignonsauce mit
Semmelknddel

Spaghetti
Soja-Bolognesesauce
Blattsalat - Eisbergsalat

Geflllte Zucchini Vegetarisch
auf Tomatenragout

Griechischer Bauernsalat
dazu Ciabatta

Kcal:250 / BE: 3/ AL:

Kcal:446 / BE: 4 / AL: A,C,F,G

Kcal:858 / BE: 9/ AL: A/F,G,0

Kcal:512 /BE:5/AL: C,G,L

Kcal:522 / BE: 5/ AL: A/F,G

AL = Allergene It. Codexempfehlung

A Gluten, Glutenhaltiges Getreide

E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse

P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse

F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Anderungen kdnnen durch die Kiichenleitung notwendig sein!

C Eier, Eiererzeugnisse

G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Schalenfriichte
O Schwefeloxid, Sulfite

lhr Dussmann-Team wiinscht "Guten Appetit"

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!



