pussmann

Menuplan

©

Kcal: 400/ BE: 1/AL: A, C,F, G, O

©

Kcal: 438 /BE: 4/AL: A, C, G, O

©

Kcal: 642/ BE: 9/AL: A, F, G, H, O

©

Kcal: 637 /BE: 6 /AL: A, F, G

KW 16 Montag, 13.04.2026 Dienstag, 14.04.2026 Mittwoch, 15.04.2026 | Donnerstag, 16.04.2026 Freitag, 17.04.2026
Klare Gemusesuppe mit Champignoncremesuppe Klare Hihnersuppe mit Erdapfel- Karottencremesuppe
Profiteroles Nudeln Zucchinicremesuppe

Suppe
Kcal: 86 /BE: 1/AL: A, C Kcal: 116 /BE: 1/AL: A, F, G Kcal: 32/BE: 1/AL: A, C Kcal: 95/BE: 1/AL: F, G, M Kcal: 81 /BE: 0/AL: F, G
Chilli con Carne dazu eine Berner Wirstel mit Kartoffel Huhnergeschnetzeltes " Asia" | Leberkése gebraten mit Fischburger fein garniert dazu
Semmel Wedges und Cole Slow Salat | mit Butterreis und Blattsalat - | Rahmgemise und Pommes Frites

i Eisbergsalat Rostkartoffeln

Meni 1
(= = = o
Kcal: 695/BE: 5/AL: A, F, G Kcal: 917 /BE: 2/ AL: A, C, G, M, O Kcal: 809 /BE: 5/AL: A, F, G, O Kcal: 688 / BE: 2/ AL: A, F, G Kcal: 728 / BE: 9/ AL: A, C, D, M, N
Steinpilz-Tortelloni in Fisolengulasch mit Apfelstrudel mit Vanillesauce | Barlauchstrudel mit Rahm Dip | Spaghetti mit Frischgemiise
Kéase-Oberssauce dazu Semmelknédel auf gemischtem Blattsalat Sugo dazu Blattsalat -

Menii 2 Blattsalat - Eisbergsalat Eisbergsalat

V)

Kcal: 636 / BE: 8/ AL: A, O

G Gerichte mit Schweinefleisch o MSC -Nachhaltiger Fischfang @ Vegetarische Gerichte @ Veganes Gericht

lhr Dussmann-Team wiinscht lhnen einen "Guten Appetit"

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgféltiger Verarbeitung konnen Spuren
anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!




